LICHTSCHEIDL
W B I N G U T

Heimische Qualitit ist uns sehr wichtig!

Wir servieren in unserem Heurigen ausschliefSlich 6sterreichische

Produkte, die nattirlich in erster Linie aus unserer Region kommen.

Frisches Gemiise: Hannes Neuberger — St. Georgen

Landwirtschaftl. Fachschule — Eisenstadt

Eier: frisch von den eigenen Huthnern

Hannes Neuberger — St. Georgen

Kiirbiskernol aus dem Burgenland
Mangalitzaspezialitaten: Josef Waba — Podersdorf

Fleischspezialitaten: Familie Osterbauer — Neunkirchen
Je nach Jahreszeit gibt es auch frische Salate wie zB Rindfleischsalat.

Unsere Aufstriche wie Ei-, Liptaueraufstrich und Grammelschmalz
werden von uns selbst zubereitet. Je nach Jahreszeit gibt es auch

zusatzlich Karotten-, Erbsen-, Bohnen- oder Kirbiskernaufstriche etc.

Weiters stellen wir Dinkelbrot ohne Hefe, Marmelade und Sirupsifte

selbst her.

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit und schéne Stunden!

Familie Lichtscheidl
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LICHTSCHEIDL
W B I N G U T

Speisen

Leithaberg-Teller (Wildschinken, -wurst und —pastete € 9,00
vom Leithabergwald mit Garnierung)

Feinschmeckerteller (Mangalitzaspezialititen, Schafskase € 9,00
und Schafpastete, Schimmelkdse mit Garnierung®)

Winzerjause (Sur-, Schweins- und Kiimmelbraten, Presswurst, € 7,00
Grammel, Blunzn, Kése und Aufstrich mit Garnierung?)

Schinken-Kise-Teller (feingeschnittener Raucher- € 5,50
schinken und milder Weichkase mit Garnierung?)

Presswurst-Teller oder saure Wurst € 4.50
(mit Zwiebel in Essig — Ol Marinade)

Kaseteller (Weichkase — Edamer, Almkénig (laktosefrei), Jerome - € 5,00
in Scheiben geschnitten mit Garnierung?)

Aufstrichteller (flinf fein angerichtete Portionen € 5,00
unserer selbstgemachten Aufstriche mit Garnierung?)

Brote:

Grammel- oder Schmalzbrot mit Knoblauch € 1,50
Aufstrichbrot (selbstgemachter: Ei-, Liptauer- ...) € 2,00
Leberpastetenbrot mit Pfefferoni € 2,00
Schinken-Kiase-Brot mit Ei garniert € 4,00
Surbratenbrot mit Kren € 4,00
Schweinsbratenbrot mit Kren € 4.00
Kiimmelbratenbrot mit Kren € 4,00
Kisebrot mit Ei garniert € 4,00
Gebidck (pro Scheibe): selbstgemachtes Brot (pro Scheibe):
Hausbrot € 0,50 Dinkelbrot hefefrei € 0,50
Kindergerichte:

lustiger Steffl (Pariserwurstbrot mit Garnierung?*) € 2,00
griine Liese (Butterbrot mit Schnittlauch) € 1,50
stacheliger Igel (Aufstrich nach Wunsch, mit Soletti) € 2,00
Siifies:

Marmeladebrot (mit selbstgemachter Marmelade) € 1,50

*Garnierung je nach Jahreszeit; Senf und Majonase auf Bestellung
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